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Champignons à la crème

Tomates farcies

Ris  de veau et légumes

poêlés

poulets ,  volai l les

plateaux de charcuter ie

et jeunes f romages

1  -  3 ans100 % Cabernet Franc Faluns,  tuffes ,
l imons

temp. de serv ice :  14°C

Les rais ins ,  i ssus de cépage Cabernet Franc,

sont récoltés à la machine en octobre selon la

matur i té.

Les rais ins fermentent avec le jus ,  en cuve

béton.  Avec un remontage 2 fois  par jour

durant quelques jours ,  le v in va prendre sa

couleur grâce au contact de la peau des baies.

Une fois  la fermentat ion f in ie ,  le jus est  écoulé

et le marc pressé af in d ’extrai re tout le jus

poss ible.  Cette cuvée n ’est  pas assemblé avec

le v in de presse qui  est  t rès r iche en tannins.

Cela lu i  permet d’avoir  une structure légère et

fru i tée.

Le v in est  f i l t ré sur  f i l t re tangent ie l  dans l ’h iver

et mis  en boutei l le au pr intemps.

FICHE TECHNIQUE

he grapes,  f rom the Cabernet Franc grape

var iety ,  are harvested by machine in October

depending on matur i ty .

Before being pressed,  the grapes ferment with

the ju ice in concrete vats.  With pumping over

twice a day for  a few days,  the wine wi l l  take

on i ts  color  thanks to contact with the sk in of

the berr ies.

Once fermentat ion is  f in ished,  the ju ice is

drained and the marc pressed to extract al l  the

ju ice poss ible.  This  v intage is  not blended with

press wine which is  very r ich in tannins.  This

al lows i t  to have a l ight  and fru i ty  st ructure.

The wine is  f i l tered on a tangent ial  f i l ter  in  the

winter  and bott led in the spr ing.

SAUMUR ROUGE

Tanins t rès légers.   Arômes

de gr iotte et  f raise.  Fru i té,

légers et  légèrement

poivré.  


