SAUMUR ROSE

100 % Cabernet Franc Schistes, tuffes

Sucré QU
Fraicheur QD
Aromatique QI

FICHE TECHNIQUE

Les raisins, issus de cépage Cabernet Franc,
sont récoltés a la machine entre fin septembre

et mi-octobre selon la maturité.

La vendange est directement pressée. Le jus
sortant du pressoir est débourbé (décanté) Ardmes de fraises
avant de fermenter entiérement et & basse

et fruits des bois.
température (18°C) en cuve inox.

Rafraichissant

Le vin est filtré sur filtre tangentiel dans |"hiver

temp. de service : 6°C

SEC

et mis en bouteille au printemps.

The grapes, from the Cabernet Franc grape

variety, are harvested by machine between the

end of September and mid-October depending

on maturity.

Apéritif estivaux

Crillades de viandes ou

The harvest is directly pressed. The juice

leaving the press is settled (decanted) before e |égumes au barbecue

fermenting completely and at low temperature

(18°C) in stainless steel vats. Salades de crevettes,

avocats et pamplemousse

The wine is filtered on a tangential filter in the

Homard, langoustines
winter and bottled in the spring. ! 9 !

crevettes et poissons
froids

Quiches et tartes salées

Salade de fruits
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