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Apéri t i f  est ivaux

Gri l lades de v iandes ou

de légumes au barbecue

Salades de crevettes ,

avocats et  pamplemousse

Homard,  langoust ines,

crevettes et  poissons

froids

Quiches et  tartes salées

Salade de fru i ts

Arômes de fraises

et f ru i ts  des bois .

Rafraîchissant

temp. de serv ice :  6°C

SEC

< 3ans

SAUMUR ROSÉ

100 % Cabernet Franc Schistes ,  tuffes

Les rais ins ,  i ssus de cépage Cabernet Franc,

sont récoltés à la machine entre f in septembre

et mi-octobre selon la matur i té.

La vendange est  di rectement pressée.  Le jus

sortant du pressoir  est  débourbé (décanté)

avant de fermenter ent ièrement et  à basse

température ( 18°C) en cuve inox.

Le v in est  f i l t ré sur  f i l t re tangent ie l  dans l ’h iver

et mis  en boutei l le au pr intemps.

FICHE TECHNIQUE

The grapes,  f rom the Cabernet Franc grape

var iety ,  are harvested by machine between the

end of September and mid-October depending

on matur i ty .

The harvest  is  d i rect ly  pressed.  The ju ice

leaving the press is  sett led (decanted) before

ferment ing completely  and at low temperature

(18°C) in stain less steel  vats.

The wine is  f i l tered on a tangent ial  f i l ter  in  the

winter  and bott led in the spr ing.


